
CATERING auswahl

menü
frühling – sommer 2026



Eismeerlachsforelle
7-Kräuter | Sauerrahm | Ei | Radieschen (F)

VEgane alternative:

Verrano
7-Kräutercreme | Roggenbrot | Radieschen

Oder

kalb
Linsen | Sellerie | Senfsaat (R)

Vegane alternative:
 

kräuterseitling
Linsen | Sellerie | Senfsaat

Vorweg



kalbsbäckchen
Rahmsauce | saisonales Gemüse | Erdapfel (R)

Vegane alternative:

Zahmer Tanzpilz
Kräutersauce | saisonales Gemüse | Erdapfel

Oder

Lachsforellenfilet
Safransauce | buntes Gemüse | Blumenkohl (F)

Vegane alternative:

Nori-Tofu-Mosaik
Safransauce | buntes Gemüse | Blumenkohl

hauptsächlich



Cassis | Frischkäse | Sauerkirsche |  Nussbutter

Oder

Zartbitter-Schokolade | Rhabarber | Kakaobutter | Pistazie(Vn)

hinterher



Friedrich-ebert-anlage 35-37
60327 Frankfurt am Main

Deutschland


	Folie 1
	Folie 2
	Folie 3
	Folie 4
	Folie 5

