
CATERING Auswahl
herbst – winter 2024



#1
Roastbeef | Sellerie | Granny Smith | Walnüsse

Rosa gebratenes Roastbeef mit Waldorf Salat und gerösteten 
Walnüssen 

#2
Premium Rauchlachs | Orange | Fenchel | Whiskey | Brioche

Gebeizter Rauchlachs mit Kürbis-Orangenconfit, mariniertem Fenchel, 
würzigem Whiskey und gezupftem Brioche                                               

#3
Cashew | Krokant | Cranberrys | Rotwein | Waldpilze

Krokantröllchen mit Cashew-Creme, Cranberry-Rotwein Ragoût und 
gebratenen Waldpilzen

Vorweg
ALLE VORSPEISEN KÖNNEN SIE ENTWEDER ALS MENÜ (bis 70 (personen) 

oder 
als flying FINGERFOOD (bis 100 Personen) Auswählen



#1
Zanderfilet | Meerrettich | Bunte Möhren | Kartoffel

Gebratenes Filet vom Zander mit Meerrettich, Kartoffel Stampf und 
dreierlei Karotten 

#2
„Coq au vin“ | Spätburgunder | Schalotten | Erbsen | Petersilie

Geschmorte Maispoulardenkeule in Schalottensauce, Erbsenpüree und 
2erlei Petersilie

#3
Gnocchis | Schwarzwurzel | Zitrone | Getrocknete Tomate | 

GranVegano
Gebratene Gnocchis mit getrockneten Tomaten, Schwarzwurzel, 

Zitronensauce und GranVegano

HAUPTSÄCHLICH
ALLE hauptspeisen KÖNNEN SIE ENTWEDER ALS MENÜ (bis 70 personen) 

oder 
als flying FINGERFOOD (bis 100 Personen) Auswählen



#1
Brombeere | Johannisbeere | Blaubeere | Agave | Kornblume | dattel

Crumble aus Datteln, Haselnüssen und Orange mit Creme von roten 

Beeren und Agavendicksaft

#2
Zartbitterschokolade | Biskuit | Gelee | Kokos

Schokoladentörtchen mit saftigem Buskuit, Kokospüree und 

Schokoladengelee 

#3

Champagner | Pfirsich | Himbeere | Joghurt

Mousse von Zitrusfrüchten mit Champagner, Pfirsich-Creme, 

Joghurtstreusel und Himbeersauce

HINTERHER
ALLE nachspeisen KÖNNEN SIE ENTWEDER ALS MENÜ (bis 70 personen) 

oder 
als flying FINGERFOOD (bis 100 Personen) Auswählen
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