
CATERING Auswahl
Menü

herbst–winter2025



GARNELE
WAKAME | PONZU | RETTICH | SESAM

VEganealternative:

SHII TAKE PILZE
WAKAME | PONZU | RETTICH | SESAM

Oder

PASTRAMI
MÖHRE | ROGGENBROT | KERBEL | PERLZWIEBEL

Vegane alternative:

AUSTERNPILZE
MÖHRE | ROGGENBROT | KERBEL | PERLZWIEBEL

Vorweg



GESCHMORRTE RINDERSCHULTER
JUS | WIRSING | KARTOFFELPÜREE

Vegane alternative:

GESCHMORTER SELLERIE
GEMÜSE-JUS | WIRSING | KARTOFFELPÜREE

Oder

BUTTERMAKRLE
HOKKAIDO | PAK CHOI | KOKOS | INGWER

Vegane alternative:

GESCHMORTE AUSTERNPILZE
HOKKAIDO | PAK CHOI | KOKOS | INGWER

hauptsächlich



Zwetschge | Yuzu | Zartbitter | Mascarpone | Hafer

Oder

Kirschwasser-Dome | Cherry Stone | Schokoladen-Erde | Kirschessig 
(VEGAN)

hinterher
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